Alumnos sanrafaelinos
realizaron el catering para
mas de 1.200 personas en un
congreso internacional

21/03/2026

, P\ 22T
Estudiantes del Centro de Capacitacién para el Trabajo 6-024
“Angelina Argumedo Felil” tuvieron un destacado desempefio al
hacerse cargo del servicio de catering para mas de 1.200
personas en el marco del 72 Congreso Latinoamericano de
Ingenieria y Ciencias Aplicadas (CLICAP 2026) realizado en San
Rafael.

La participacidén en este evento representd una importante
experiencia formativa para los alumnos, quienes pusieron en
practica sus conocimientos en la elaboracién de propuestas
gastrondémicas, trabajando en un contexto real de alta demanda.
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de 1los estudiantes, que asumieron el desafio con
profesionalismo, demostrando 1las habilidades adquiridas
durante su formaciodn.

El servicio lo brindaron en articulaciéon con la Facultad de
Ciencias Aplicadas a la Industria (FACAI), que afio tras afo
confia en el trabajo del centro de capacitacién para acompafar
este tipo de encuentros académicos.

“Es una gran oportunidad para nuestros alumnos, ya que pueden
aplicar lo aprendido en situaciones concretas, enfrentdndose a
los desafios que implica trabajar para un evento de gran
magnitud”, sefialaron desde el CCT.



_

El centro cuenta con un Area de Gastronomia, donde se dictan

trayectos formativos en Cocinero, Pastelero y Panadero,
orientados a brindar herramientas para la insercidén laboral vy
el desarrollo de emprendimientos propios.

Este tipo de experiencias no solo fortalecen la formacién
técnica, sino que también permiten a los estudiantes adquirir
confianza, responsabilidad y trabajo en equipo, competencias
fundamentales en el ambito gastrondmico.



