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La institución sanrafaelina avanza con propuestas de inclusión
y autogestión. Iniciaron prácticas profesionalizantes en un
hotel, lanzaron una rifa con casi 30 premios y desarrollan
productos elaborados por sus estudiantes.



La  Asociación  para  Rehabilitación  Infantil  Down  (APRID)
continúa consolidando su trabajo en San Rafael con una serie
de iniciativas que apuntan tanto a la inclusión laboral de sus
estudiantes como al sostenimiento económico de la institución.
En ese marco, su directora, Belén Losino, brindó detalles
sobre las nuevas acciones que ya están en marcha y otras que
se desarrollarán en las próximas semanas.

“Tenemos varias, pero varias novedades para compartir, por
suerte,  como  siempre  APRID  haciendo,  presentando  nuevos
proyectos, buscando ser parte de la comunidad y demostrar las
capacidades  y  las  habilidades  de  nuestros  estudiantes”,
detalló Losino a Diario San Rafael y FM Vos 94.5.

Inclusión laboral y prácticas en el sector hotelero

Uno de los avances más significativos es el inicio de las
prácticas  profesionalizantes  para  alumnos  del  nivel  de
educación  integral  que  transitan  su  último  año.  “Aunque
cuesta, se están iniciando las prácticas profesionalizantes”,
explicó Losino, al tiempo que destacó que esta experiencia
permite que los jóvenes “formen parte de algún comercio o de
algún  hotel,  según  el  taller  en  el  que  pertenezcan,  para
demostrar y poner a prueba sus conocimientos”.

En este comienzo de ciclo, dos estudiantes ya iniciaron sus
prácticas en un hotel reconocido de la ciudad. “Tenemos que
agradecer  que  nos  abran  las  puertas,  que  les  den  la
posibilidad y que con toda amabilidad y paciencia expliquen
cómo  es  su  funcionamiento”,  remarcó.  En  este  caso,  ambas
jóvenes se desempeñan en tareas vinculadas a la hotelería:
“Dos mujeres empiezan sus prácticas como mucama. Ellas las
saben hacer, pero ahí van a demostrar en la realidad”, agregó.



su directora, Belén Losino, brindó detalles sobre las nuevas
acciones que ya están en marcha
Rifa solidaria con premios locales



En  paralelo,  APRID  lanzó  una  nueva  rifa  solidaria  con  el
objetivo de recaudar fondos para el funcionamiento diario.
“Siempre estamos haciendo uno que otro evento y, gracias a que
nos abrieron las puertas en una feria, los emprendedores nos
donaron  premios  para  poder  hacer  esta  rifa”,  explicó  la
directora. La iniciativa cuenta con una importante cantidad de
premios  aportados  por  artesanos  locales.  “Tenemos  casi  30
premios, muy bonitos”, destacó.

El  valor  de  los  números  fue  pensado  para  facilitar  la
participación: 3.000 pesos sale el número, o dos números por
5.000 pesos. Según Losino, la respuesta de la comunidad viene
siendo positiva. El sorteo se realizará el 8 de mayo a las
10:00 horas y será transmitido en vivo a través de Instagram
para garantizar la transparencia del proceso.

Trabajo en red y proyectos productivos

Otro  aspecto  destacado  es  el  trabajo  articulado  con  el
Servicio  Penitenciario.  “Trabajamos  en  conjunto  el  año
anterior, hicieron un trabajo muy bonito para nuestra sala del
nivel  inicial”,  recordó  Losino,  haciendo  referencia  a  la
fabricación de mobiliario escolar. Recientemente, este vínculo
permitió  sumar  nuevos  elementos  de  organización  para  la
escuela. “Muy orgullosos de este trabajo en red porque ayudan
a ellos a su proyecto y a nosotros a mantener el día a día con
productos hechos con cariño”, subrayó la directora.

En cuanto a la generación de recursos propios, APRID impulsa
un proyecto que involucra a sus cuatro talleres para crear las
«cajas de té», un producto de elaboración integral. “La caja
de  madera  la  hace  el  taller  de  madera,  el  dulce  y  las
galletitas el taller de gastronomía, el taller de hotelería
arma los taquitos de té con hierbas regionales y el taller de
armado le da la presentación final”, detalló.

El producto tiene un valor de 25.000 pesos y puede adquirirse
directamente en la sede de la institución o a través de sus



redes sociales. Losino concluyó remarcando que, al no recibir
materiales externos para los talleres, estas iniciativas son
fundamentales  para  sostener  los  espacios  de  formación  y
promover nuevas oportunidades para los estudiantes.


