Capacitacidon sobre cultivo de
lapulo: una oportunidad para
ampliar la produccidn
cervecera en el sur mendocino
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Desde el 22 de octubre, la Estacién Experimental del INTA en
Rama Caida serd escenario de una jornada técnica que busca
introducir y fortalecer el conocimiento sobre el cultivo del
ldpulo, una planta clave en la elaboracidén de cerveza. La
capacitacidén esta organizada por la Agencia de Extensidn Rural
de San Rafael en conjunto con el INTA, y sera dictada por el
investigador Exequiel Tomassino, quien subraydé la importancia
de adaptar el cultivo a nuevas regiones del pais.

“Dentro de una semana voy a estar por alla visitandolos vy
desarrollando una jornada de capacitacién del cultivo del
ldpulo que esta siendo organizado por la Agencia de Extensidn
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Rural de San Rafael en conjunto con la Estacién Experimental
de Rama Caida”, explicé Tomassino a Diario San Rafael y FM Vos
94.5. E1l especialista adelantd que durante la actividad se
abordaran “muchisimos temas, todo referido al cultivo del
lapulo que se puede cultivar sin ningln problema fuera de la
regién tradicional en la que se viene realizando, que es la
Patagonia”.

Tomassino trabaja en el Instituto de Fisiologia y Recursos
Genéticos Vegetales de Cérdoba, donde hace tres afos se puso
en marcha un programa de mejoramiento genético para
desarrollar variedades mas resistentes a condiciones calidas vy
secas. “Hemos identificado ya variedades que se pueden
cultivar, son de uso libre a nivel mundial y funcionan muy
bien en estos climas fuera de 1o que es la regidén patagénica”,
sostuvo.

En ese sentido, destacd el potencial que tiene el sur
mendocino para convertirse en una nueva zona productiva: “San
Rafael tiene buenas condiciones donde puede desarrollarse el
cultivo sin inconvenientes. Incluso ya tenemos algunas
variedades que prosperan muy bien en esos climas”.

El investigador recordé que el lupulo representa junto con la
cebada uno de los insumos esenciales de la industria
cervecera. “Argentina viene teniendo un desarrollo de la
industria cervecera muy importante, muchas cervecerias
artesanales que van apareciendo y creciendo, y la demanda de
ldpulo también viene en ascenso. Prdacticamente el 80% del
lapulo que usa Argentina es importado y lo podemos producir en
diferentes regiones sin ningln problema”, afirmd.

Durante la jornada se abordardn aspectos vinculados al manejo
integral del cultivo, desde la siembra hasta la poscosecha.
“Hay que conocer el cultivo, hay que saber capacitarse en los
requerimientos desde lo que es el manejo de las diferentes
etapas, la poscosecha, el acondicionamiento, la fertilizacién,
el riego, el manejo de malezas”, detalld el especialista.
APLICACIONES

Ademas del uso tradicional del lidpulo en la elaboracion de
cerveza, Tomassino sefaléd que la planta tiene otras



aplicaciones de gran interés cientifico. “Hace aproximadamente
unos 10 anos empezaron a publicarse trabajos cientificos
internacionales donde se estdn evaluando varias propiedades
terapéuticas que el ldpulo tiene dentro de sus compuestos. Uno
que esta siendo muy estudiado es el Santumol, que tiene un
poder antioxidante muy fuerte y se lo estd evaluando para el
tratamiento preventivo de Alzheimer y Parkinson”, explicé.

El investigador también se refirié a las principales regiones
productoras del pais. “Los mayores productores en Argentina
estan ubicados en la Comarca Andina, en la zona de El Bolsén,
Lago Puelo, Mallin Ahogado, y en el Alto Valle de Rio Negro.
Los que estan fuera de la Patagonia son muy pequefios
productores, son lupulares de un cuarto de hectdrea, media
hectdrea, no mas grande que eso”, preciso.

Por otra parte, aclard que el lipulo requiere un proceso de
acondicionamiento después de la cosecha. “El lupulo no se
utiliza directo una vez cosechado, sino que hay que hacer un
proceso de acondicionamiento. Se lo muele, se lo pica, se lo
confina y se producen unos pellets que luego son envasados al
vacio y de esa forma se conserva sin problemas practicamente
durante dos afos”, indicé.

La jornada del miércoles 22 de octubre comenzard a las 8.30 y
se extendera hasta las 13 horas. “Va a ser una capacitacidn
amena, distendida, donde todos los participantes que le vayan
surgiendo preguntas la pueden realizar, con todo gusto trataré
de responderlas”, adelanté Tomassino.

INSCRIPCION

La inscripcidn se realiza mediante un formulario disponible en
linea. “Hay que inscribirse mediante un formulario de Google
Online, que los oyentes pueden buscar a través de Instagram,
en la cuenta de INTA Rama Caida”, concluy6é el investigador,
invitando a productores y cerveceros a sumarse a esta
propuesta de aprendizaje que podria abrir nuevas oportunidades
de desarrollo regional.



