Con pulpa sanrafaelina ya
fabrican cuatro variedades de
helado

06/12/2020

Uno de los objetivos que tuvo la planta procesadora de pulpa
del Parque Industrial de Cuadro Nacional fue convertir la
fruta perecedera en un alimento no perecedero como la pulpa.
Gracias a ella se empezd a trabajar con diferentes productos
como cécteles, jugos naturales postres, entre otros. Uno de
ellos son los helados, por los cuales incluso se ha creado una
marca propia denominada “fincas del sur” por la que ya han
sacado cuatro variedades.

La firma Bamby es la que produce estos postres elaborados a
base de pulpas naturales de San Rafael, las cuales no tienen
colorantes ni saborizantes.

“Es una marca nueva que ha sido lanzada en el afno 2019,
orientada a fortalecer la identidad del helado artesanal
tradicional con un toque especial, estos productos cuentan con
una fuerte conexidén con nuestra tierra del sur de la provincia
de Mendoza, sabores nuevos y con el estandarte de que sea un
producto 100% natural”, explican desde la firma y destacan que
“al dia de hoy continuamos trabajando en mejorar y ofrecer mas
alternativas en compania de la pulpera, asi completar la linea
que tenemos como objetivo a futuro”.

En baldes por 3 litros y 5 litros se encuentran sabores
Durazno amarillo, Ciruela santa rosa, Membrillo cuyano,
Damasco natural y Pera Williams, mientras que en pequenos
potes de 250 gramos se comercializan combinaciones de damasco
/ chocolate, ciruela / chocolate, membrillo/ crema mascarpone
y durazno/crema mascarpone.
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