Degustaciones gratuitas de
vino buscan fortalecer el
enoturismo en San Rafael
durante 1la temporada de
verano
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La propuesta se desarrolla en la Direccion de Turismo con la
participacién de mas de 20 bodegas locales, que rotan
diariamente y presentan sus etiquetas a turistas y visitantes
como parte de una estrategia para potenciar la ruta del vino y
la gastronomia regional.

Desde esta semana, la Direccién de Turismo de San Rafael
incorpord una nueva propuesta pensada especialmente para
guienes llegan al departamento durante la temporada de verano:
degustaciones gratuitas de vino a cargo de bodegas locales. La
iniciativa comenzdé a implementarse ayer y forma parte de una
estrategia conjunta entre el sector publico y privado para
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fortalecer el enoturismo y posicionar al vino sanrafaelino
como uno de los grandes atractivos de la regidn.

La propuesta es impulsada por la Especifica de Turismo de la
Camara de Comercio, Industria y Agropecuaria de San Rafael y
cuenta con la participacion de mas de 20 bodegas, que se van
alternando dia a dia en el espacio de atencidn al visitante.
El objetivo es que el turista, apenas ingrese a la Direccidn
de Turismo en busca de informacidn, se encuentre directamente
con una experiencia vinculada al vino y pueda conocer la
amplia oferta enoturistica del departamento.

“Comenzé ayer, durante toda la jornada. La intencidn es estar
lo que mas se pueda durante esta temporada de verano”, explicé
Fernando Bonomo, presidente de la Especifica de Turismo, en
didlogo con Diario San Rafael y FM Vos 94.5. El dirigente
destacéd que la idea es sostener la propuesta durante todo
enero y, de ser posible, extenderla también a febrero.

Bonomo detalld que la iniciativa surge del trabajo que se
viene desarrollando desde la mesa de enoturismo de la Céamara,
un espacio que nuclea a bodegueros y actores del sector
turistico. “En nuestra mesa de enoturismo son mas de 20
bodegas las que son parte, asi que tenemos muchas etiquetas
para ofrecer y para que conozcan”, sefiald.

ELl funcionamiento es sencillo y pensado para facilitar el
acceso de todos los visitantes. Al ingresar a la Direccién de
Turismo, los turistas se encuentran con un stand donde se
exhiben 1los vinos de la bodega que participa ese dia. Alli
mismo pueden realizar una degustacidén guiada, recibir
informacién sobre el proceso de elaboracién del vino y conocer
las distintas alternativas que ofrece cada establecimiento.

“Cuando van entrando los turistas, estdn exhibidos los vinos y
cada dia va a ir una bodega distinta, donde, aparte de que
puedan hacer la degustacion y explicar el proceso del vino,
también se les va a contar sobre la ruta que tenemos y el mapa



de enoturismo”, explicé Bonomo. En ese sentido, remarcé que la
propuesta no se limita a la cata, sino que busca despertar el
interés para que luego los visitantes recorran las bodegas y
vivan la experiencia completa.
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Las degustaciones se realizan en la Direccidén de Turismo con
bodegas locales que rotan diariamente

Cada jornada cuenta con la presencia de una bodega diferente.
“Por dia va a una bodega distinta”, indic6 el referente del
sector, y agregd que la rotacién permite dar visibilidad a una
mayor cantidad de productores y fomentar el trabajo
colaborativo entre ellos.

Si bien la degustacidén que se ofrece en la Direccién de
Turismo es breve y no incluye, por el momento, acompafamiento
gastronémico, Bonomo reconocié que es un aspecto que se estad
evaluando. “En la Direccidén de Turismo no, aunque si cada
bodega, cuando la visitan, ya les ofrece por ahi un cuadradito
de queso y una pequeia picadita como para acompanar”, comenté,
y afladié: “Estamos pensandolo. Esta es una iniciativa que
arrancdé recién ayer y todavia estamos terminando de
acomodarnos”.

Mas alla de los ajustes que puedan realizarse, el presidente



de la Especifica de Turismo valordé el impacto positivo que
puede tener la propuesta en la experiencia del visitante.
Considerd que el enoturismo viene creciendo afio a afio y que
San Rafael comienza a consolidarse también en este segmento,
sumandose a los atractivos tradicionales como el turismo de
aventura y naturaleza.

“Atrds de eso vamos. Estamos todo el tiempo impulsando el
turismo enoldgico, que sabemos que San Rafael tiene mucho para
ofrecer”, sostuvo Bonomo, quien destacé la articulacidén entre
vino y gastronomia como uno de los ejes centrales del
crecimiento del sector. “Hoy el vino estd tomando otra
importancia, otra relevancia”, afirmo.

En ese marco, sefialé que las bodegas también vienen
desarrollando eventos especiales, como encuentros al
atardecer, para atraer a turistas y residentes. “Con 1los
bodegueros estamos haciendo muchos sunset para que el turista
conozca los eventos que se hacen dentro de las bodegas y que
ahi mismo también tenga la posibilidad de degustar y conocer
la gastronomia que tenemos en San Rafael, porque el vino y la
gastronomia van muy de la mano”, expresd.

Finalmente, Bonomo reiterd la invitacidén tanto a turistas como
a vecinos del departamento a acercarse a la Direccién de
Turismo y ser parte de la propuesta. “En la Direccidn de
Turismo, por lo menos por ahora, todo lo que va a ser enero se
va a sequir teniendo esta degustacién”, asequrd. “Los invito a
que sean parte y que puedan conocer nuestras bodegas, que
tienen muchisima calidad para ofrecer”, concluyd.



