Inauguré “Figo” en Rama
Caida: un emprendimiento
gastronomico de primer nivel
para disfrutar

19/07/2024

Conocidos son los casos de personas que llegan de manera
casual o haciendo turismo a San Rafael, se enamoran del lugar
y deciden mas tarde mudarse. Sandra Rogato y su hermana Rosana
son propietarias del restaurante “Figo de Los Apeninos y Los
Andes” ubicado en Rama Caida, y duefias de una de esas
historias de amor por nuestro departamento. Al respecto habld
Sandra con FM Vos (94.5) y con el diario de los sanrafaelinos.

Recordd que tanto su hermana como ella se enamoraron de San
Rafael y mas tarde montaron “Figo”. “Rosana, que es la otra
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propietaria, vino en la década del 90 y particip6 de todas las
actividades de turismo aventura, y se volvié loca, fascinada
con San Rafael. Yo la escuchaba, y me gustaban las fotos que
veia (que no eran digitales en esa época), y mas adelante vine
yo y me ‘partié la cabeza’ (como dicen los chicos). Me encantd
San Rafael y un dia aparece un aviso clasificado con una
hectarea en venta, y le pregunté a ella si tenia la mitad de
lo que valia esa hectdrea para venir a verla y hacer unas
cabanas para nuestro futuro, y dijo que si”, recordd y agregd:
“Cuando llegamos para comprar, estaba un poquito flojita de
papeles y nos fuimos con la certeza de no haberla podido
comprar, pero con las ganas de volver. Seis meses mas tarde
encontramos este predio donde estamos y hemos hecho el
restaurante, y aqui estamos desde hace cinco afios, remando
para poder llegar el fin de semana pasado, cuando fue nuestra
inauguracion”.

Al haber comenzado esta historia en los 90, les tocd ser
testigo de los primeros crecimientos de San Rafael en el mundo
del turismo, de la mano del Pentatlén. “Mi hermana era
estudiante de Publicidad por aquel entonces, y cuando 1llegé el
momento de hacer su trabajo final hizo su tesina alrededor de
San Rafael, en términos de publicidad y turismo aventura. Fue
inclusive sin saber que iba a invertir en ese momento los
ahorros de toda su vida, pero ya tenia a San Rafael como
centro de actividad de turismo y diversién”, destacd Rogato.
Puntualmente sobre “Figo”, explicd que es un restaurante
ubicado en el kildometro 513 sobre ruta 143, entre Cubillos y
Perdiguez. “La orientacidn culinaria tiene mucho que ver con
Rosana y conmigo: nosotras somos hijas de italianos y en
nuestra casa, siempre los domingos habia gente (a los tanos
nos encanta juntarnos), y siempre la pregunta era ‘éparrilla o
pastas?’, asi es que trasladamos esa inquietud al restaurante.
Las pastas son artesanales, cada cappelletti es distinto al
otro porque se hace uno por uno (no se hacen a maquina); cada
agnolotti o cada fideito, todo es a mano. La parrilla es la
tradicional argentina”, dijo. Destacd que el nombre del
restaurante de manera completa, es “Figo de Los Apeninos y Los



Andes”, y tiene que ver con la historia de una familia que
valora su cultura culinaria italiana, pero toma toda la
cultura culinaria argentina y la hace propia.

Actualmente trabajan los dias viernes, sabado y domingo, con
intenciones de despegar. “Queremos que la gente nos conozca,
que pueda disfrutar de lo que hacemos y no sufrir con lo que
hacemos. Uno va dando los primeros pasos. Incorporamos un
concepto italiano que es la ‘apericena’ (un ‘aperitivo previo
a la cena’), que va de 19 a 21, y luego va la cena. Podés
venir con tus amigos o familia, y durante dos horas (de 19 a
21), vas a recibir un tapeo italo-argentino que incluye
arancini siciliani, una empanadita argentina, cositas para
comer con un trago durante dos horas. Luego si te querés
quedar a comer, en estos primeros fines de semana vamos a
hacer una promocién: puede comer un panini de porchetta o un
fetuccini con una salsa, porque luego de dos horas de comer
todas esas cositas no te va a quedar mucho hambre pero si
ganas de quedarte”, asegurd una de las duefas.

En el marco de la Semana del Chocolate, es algo que se celebra
con la gente. El postre sera una reversidén del affogato, que
sera obsequiado al comensal.



