Josselin y Anahi lanzaron su
promocidn imperdible para los
amantes del helado artesanal
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Aunque el otofio ya avanza y las temperaturas descienden, el
habito de consumir helado se mantiene mas que vigente en San
Rafael, tanto en reuniones familiares como en celebraciones
sociales. En ese contexto, dos tradicionales heladerias de 1la
ciudad, Anahi y Josselin, anunciaron una promocién especial
que se extendera durante todos los sabados y domingos de mayo,



con el objetivo de mantener la demanda y seguir ofreciendo
productos de calidad artesanal.

Martina Saponara, referente de ambos locales, dialogd con
Diario San Rafael y FM Vos 94.5 para compartir los detalles de
la iniciativa. “La promo es en el mes de mayo, pero sabado y
domingo de todo el mes, y el kilo a 14.000 pesos”, explicd,
haciendo referencia al valor especial para ese formato, uno de
los mads solicitados por las familias y grupos de amigos.

Respecto a la diversidad de sabores y preferencias del
publico, Saponara indicé que “hay para todos los gustos, para
veganos, para celiacos también”, en relacion a las opciones
especialmente elaboradas sin ingredientes de origen animal o
sin gluten, permitiendo que mas personas puedan disfrutar de
un postre que, segln remarcd, “ya es un clasico familiar”.
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Consultada sobre cuales son los sabores que mas elige la
clientela, detalld que “chocolate, dulce de leche y el
pistacho, Ultimamente” se encuentran entre los mas pedidos. En
ese sentido, destacd que el helado de pistacho tiene “un sabor
particular” que cada vez suma mas adeptos.



En relacion al desarrollo de la industria heladera en 1los
Gltimos anos, Saponara reconocidé que hubo una evolucidn
notable, tanto en la oferta como en la forma de produccién y
comercializacion. En ese marco, subrayd que sus helados son
“100% artesanales”, lo que los distingue y refuerza la
fidelidad del publico sanrafaelino.

La promocién anunciada aplica tanto para quienes se acerquen
de manera presencial como para quienes prefieran el servicio
de entrega. “La promo va a ser para retirar por el local o
también puede ser por delivery”, explicd, aclarando que 1los
pedidos se reciben de manera directa, sin intermediarios de
aplicaciones, a través de los teléfonos de cada sucursal, los
cuales estan disponibles en sus pdaginas de Instagram. “Se
comunican al celular o WhatsApp de la heladeria”, precisé.

Para mayor claridad, recorddé las ubicaciones de 1los dos
locales: “Es la heladeria Anahi, que queda en avenida Hipodlito
Yrigoyen al 1475, teléfono 2604019103, y la heladeria
Josselin, que queda en avenida San Martin 85, teléfono
2604410684" .

Por altimo, confirmé que en el kilo de helado promocional se
pueden elegir hasta cuatro sabores, reforzando la consigna de
adaptarse a los gustos de todos los integrantes de la familia.
“Hasta cuatro sabores pueden elegir”, senald, y reiteréd: “Para
todos los gustos, y para veganos y celiacos también”.

La promocidén representa una propuesta atractiva para enfrentar
los meses de menor temperatura, en los que el consumo de
helado tradicionalmente se reduce, aunque en la actualidad
esto ha cambiado. El helado ya no es exclusivamente un postre
veraniego, sino una elecciodon presente en todo tipo de
encuentros. “Esperamos que la gente se acerque para darse un
gusto el fin de semana”, concluydé Martina Saponara.



