
La  escuela  técnica  de  Las
Malvinas invita a otro de sus
tradicionales  almuerzos-
carneos
25/09/2024

El mes que viene se llevará a cabo por segunda vez en 2024,
uno de los tradicionales almuerzos-carneos organizados por la
escuela  técnico-agropecuaria  4-198  “Francisco  García”  del
distrito Las Malvinas. Ana Pilato, docente de la institución
educativa, adelantó detalles en diálogo con FM Vos (94.5) y
con Diario San Rafael.
Los almuerzos de la escuela “Francisco García” se hacen desde
2005 y gozan de popularidad en todo San Rafael, ya que la
calidad de sus embutidos y quesos son excelentes. A lo largo
del año, en los meses más fríos lo que se desarrollan son
cenas-carneos,  y  cuando  comienzan  las  temperaturas  más
agradables pasan a ser almuerzos, a fin de que la gente que
participa pueda conocer las instalaciones en las que está
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emplazada la entidad educativa.
“Tuvimos uno antes del receso invernal y ahora volvemos con
otro almuerzo que se va a llevar a cabo el 6 de octubre en el
establecimiento escolar, y realmente es un momento para poder
compartir en familia o con amigos, se come muy bien”, dijo y
agregó  que  se  ofrecerán  embutidos  que  producen  los
estudiantes.
Además de comer, los asistentes podrán disfrutar de shows con
bandas en vivo y participar con sus tarjetas del almuerzo de
distintos sorteos. Además, podrán conocer las fincas y los
entornos formativos donde los chicos realizan sus prácticas
educativas. “Esto sirve para que la gente conozca el modo de
trabajo que tiene la escuela”, observó la docente.
La  recepción  comienza  a  las  12.30  con  pernil  y  copas  de
champagne; más tarde se ofrecerán los fiambres elaborados en
la  escuela  (diversos  quesos,  jamón,  bondiola,  blanquillo,
salame); habrá empanadas, y seguidamente carne de vaca y carne
de cerdo. El postre será flan con dulce de leche y café con
torta.
Se esperan alrededor de 350 comensales de distintos puntos de
Mendoza e incluso de otras provincias, que serán distribuidas
en mesas de ocho a diez personas. El precio de la tarjeta es
de $18.000 para adultos y $9.000 para niños de entre 8 y 12
años, e incluye comida y bebida (agua, soda, vino o gaseosa).
Sólo debe llevarse la vajilla.
Los  interesados  en  adquirir  tarjetas,  pueden  reservarlas
comunicándose a través del teléfono 2604054297 (a nombre de
Claudia Quiroga).


