La reaccion de dos turistas
al descubrir 1o poco que
gastaron en wuna parrilla
argentina: «Llego la cuenta y
no Lo podiamos creer»

30/05/2023

Nro: )
MUJ.:L}U'[

OLla
ychon '
Cant. Descrif i s
: 200,00
“ 7O =
2.0 CUBIER e
0 NOK‘UN pORT ENC 1070,00 o
: 0,00 ’
2.0 BIFE Dt LOMO l(;(l),ooo o
1.0 PAPAS FRITAS = e

20 TIRAMISU
Submlal
.............

L
.......
e
ooooo

......
...............
Bas
......

> a-
Dos turistas estadounidenses visitaron un restaurante en San
Telmo para probar la especialidad de la casa: la parrilla
argentina. Los hombres quedaron asombrados por el bajo costo
de la comida y compartieron su experiencia en TikTok, donde
mostraron el valor en délares de su pedido. «Nos sorprendié
mucho lo barato que era todo», dijo uno de los visitantes en
el video.

E1l pedido incluydé un asado, una botella de vino y un tiramisu
de postre. El video se ha vuelto viral en las redes sociales,
con muchos usuarios compartiendo su asombro por lo econdmico
que es comer en Argentina para los extranjeros.

Chris es un viajero que utiliza TikTok e Instagram para
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compartir sus experiencias y aventuras por todo el mundo. Su
objetivo es visitar todos los paises del mundo, y hasta ahora
ha logrado recorrer 154 de 197. El hombre no quiso perderse la
oportunidad de probar el famoso asado argentino, y quedo
gratamente sorprendido por la excelente relacidén calidad-
precio.

Una experiencia inolvidable

En su cuenta de TikTok, @authentic travelling, comparte sus
experiencias y aventuras por diferentes paises. Durante su
visita a Argentina con un amigo, decidieron probar el famoso

asado argentino en una parrilla de San Telmo.i
hombre no quiso perderse la oportunidad de probar el famoso
asado argentino. Foto: Tiktok/@authentic traveling.

Chris se sorprendié por lo econdémico que resultdé todo,
mostrando en video que una botella de vino les costd sélo 3
délares, y que el bife asado con papas fritas validé alrededor
de 8 dolares y medio. Pero ailn no satisfechos, también
pidieron un postre que fue tiramisd, con un valor de sélo 2
dolares por porcidn.

La publicacidon en TikTok de Chris sobre su experiencia
gastronémica en Argentina ha generado interés y curiosidad
entre los usuarios de la plataforma, quienes muestran
entusiasmo por visitar el pais y probar la comida local.
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Al final del video, el hombre sorprendidé a sus seguidores
mostrando el ticket de su comida en la parrilla. ELl precio le
llamé la atencidén: 9.280 pesos, que equivalen a tan solo 30
délares.Chris se quedd sorprendido cuando llegdé la hora de
pagar la cuenta. Foto: Tiktok/@authentic traveling.

En la descripcidén de la publicacidén, el hombre invitdé a sus
seqguidores a visitar Argentina para probar la comida local sin
gastar mucho dinero. El video rdpidamente se volvié viral con
mas de 1 millén y medio de reproducciones y 163 mil likes. Los
comentarios estuvieron 1llenos de asombro y apreciacién de
usuarios de todo el mundo, especialmente argentinos, que
celebraron la accesibilidad y calidad de la gastronomia del
pais.

Fuente: Clarin



