Los nuevos alfajores con “oro
comestible” vya se pueden
consegulr en San Rafael
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Hace apenas unas horas se lanzaron y ya estan presentes en
diferentes puntos de la argentina. SE trata de los nuevos
alfajores “Dubai” que contienen “oro comestible”, junto a
dulce de leche, pistacho y chocolate amargo belga.

La propuesta surgié a través de la marca marplatense Havanna
que este viernes hizo el lanzamiento oficial de esta novedosa
y -para algunos- polémica propuesta. El precio de mercado es
de $7.500 en caja de dos unidades.

Pese a que recién salid al mercado a través de Marketplace ya
se ofrece en San Rafael, pero los que quieran degustarlo
deberan pagar “un poquito mas” que el precio oficial.

Federico ofrece en nuestro departamento “la caja de dos
alfajores: 1 Dubai de pistacho 1 Mar del Plata” a 10.000
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pesos, aunque solo por encargue, mientras que en otra
publicacidén Florencia los oferta a 9.500 pesos.

EL BOOM DEL CHOCOLATE DUBAI

El boom del chocolate Dubai inunda las redes y géndolas y se
convirtié en el fendmeno dulce mas viral de 2025.

Se trata de una barra de chocolate rellena, con una base de
chocolate de calidad, un interior cremoso de pistacho y una
capa crujiente elaborada con masa kadaif.

E1l chocolate Dubai se origind en un antojo durante el embarazo
de una mujer en Dubai. Su esposo, amante de la pasteleria,
quiso reunir sus sabores favoritos en una sola pieza:
pistacho, tahini, knafeh crujiente (un postre tradicional
arabe elaborado con kadaif) y chocolate.

Originario de Emiratos Arabes Unidos, fue creado en 2021 por
FIX Dessert Chocolatier, que se popularizé gracias a su
peculiar sabor y textura, resultado de la combinacidén de crema
de pistacho y kataifi.

Con su impronta de lujo, origen exdético y estética perfecta,
esta tableta conquistdé primero Medio Oriente, luego Europa, y
ahora gana terreno en América Latina.



