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La inteligencia artificial es un elemento muy utilizado para
hacer  diferentes  preguntas  difíciles  de  contestar  o  crear
imágenes y en esta oportunidad, se le pidió a la herramienta
que determinara cuáles son los tragos argentinos más elegidos
ante cada salida.

En este caso, le preguntamos a la IA sobre la mítica noche en
Argentina. Conocido a través del mundo como un fenómeno social
vibrante,  donde  el  encuentro  con  amigos,  la  música  y  el
disfrute de una buena cena forman parte de la cultura.

Tragos  como  el  fernet  con  coca,  el  vodka  con  jugo  y  el
champagne con speed se convirtieron en íconos de la identidad
nocturna  argentina,  marcando  reuniones  familiares,

https://diariosanrafael.com.ar/los-tragos-mas-elegidos-por-los-argentinos-segun-la-inteligencia-artificial/
https://diariosanrafael.com.ar/los-tragos-mas-elegidos-por-los-argentinos-segun-la-inteligencia-artificial/
https://diariosanrafael.com.ar/los-tragos-mas-elegidos-por-los-argentinos-segun-la-inteligencia-artificial/


celebraciones y salidas con amigos. Lejos de estar mal visto,
el  consumo  de  alcohol  en  Argentina  suele  asociarse
con  momentos  de  disfrute  y  socialización.

Los cinco tragos más elegidos por
los argentinos
Según la inteligencia artificial, los 5 tragos más elegidos
por los argentinos son:

 Fernet  con  Coca:  el  indiscutido  rey  de  la  noche
argentina. Se prepara con Fernet (generalmente Branca) y
Coca-Cola, servido con hielo en vaso alto. Su sabor
amargo y su espuma característica lo hacen único.

 Gin  Tonic:  en  los  últimos  años,  el  gin  tonic  se
convirtió  en  un  clásico,  con  una  gran  variedad  de
ginebras nacionales que impulsaron su popularidad. Se
prepara con gin, agua tónica, hielo y suele llevar algún
cítrico o hierbas aromáticas.
 Gancia  Batido  (o  Gancia  con  limón):  un  aperitivo
clásico en reuniones familiares o previas a una comida.
Se  mezcla  Gancia  con  jugo  de  limón  y  mucho  hielo.
También  se  puede  batir  para  darle  una  textura  más
espumosa.

 Daiquiri  de  Frutilla:  especialmente  popular  en  el
verano, este trago dulce y refrescante se prepara con
ron, frutillas naturales, jugo de limón y azúcar, todo
licuado con hielo. También hay versiones con durazno o
maracuyá.
 Negroni:  un  trago  que  ganó  terreno  en  bares  y
coctelerías de Argentina. Se hace con partes iguales de
gin,  Campari  y  vermut  rosso,  servido  con  hielo  y



decorado  con  una  rodaja  de  naranja.


