Los usos versatiles de 1los
limones en casa: un verdadero
secreto para conservar 1las

escobas
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Los limones no so6lo son versatiles en la cocina, sino que
también ofrecen usos sorprendentes en el hogar. En este
articulo compartiremos un método impresionante del que
probablemente nunca hayas oido hablar. Si bien los limones son
conocidos desde hace mucho tiempo por sus capacidades de
limpieza del hogar, hoy revelaremos como puedes usarlos
también en tu escoba.
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Los miltiples usos de los limones: Los limones son una fruta
citrica extremadamente versatil. Naturalmente se pueden
utilizar en 1la cocina para preparar platos dulces vy
salados. Los famosos limones de la costa de Amalfi también son
ideales para preparar una bebida alcohélica totalmente
italiana: el limoncello. Pero los limones no s6lo son Utiles
en el ambito culinario. También son excelentes para disolver
grasas y eliminar olores desagradables. En nuestra cocina, por
tanto, nunca debe faltar un limén. Ademas, puede resultar
extremadamente beneficioso si se combina con otros
ingredientes naturales como el bicarbonato de sodio. En
definitiva, los limones no s6lo son aptos para ensaladas o
platos de pescado. Otro uso doméstico te sorprendera. Ahora
averigliemos qué es.

Por qué deberias usar jugo de 1imén en tu escoba: No
necesitas limones enteros para este truco, solo el jugo. Antes
de empezar, sin embargo, es necesario Llimpiar bien 1la
escoba. Las escobas son herramientas que utilizamos todos los
dias, pero muchas veces nos olvidamos de limpiarlas. Para
ello, se deben golpear o cepillar bien las cerdas. La limpieza
de la escoba debe realizarse al aire libre ya que se puede
desprender una cantidad importante de polvo. Por ejemplo,
piense en golpear la escoba contra una pared exterior o un
patio.

Con el tiempo, las cerdas de la escoba se vuelven
rigidas. Aqui es donde entra en juego el jugo de
limén. Necesitaras unos dos o tres limones. Exprimelos a mano
o0 utiliza un exprimidor de 1imén. Entonces necesitas calentar
el jugo. Remojar las cerdas deberia 1llevar unos diez
minutos. Alternativamente, puedes rociar jugo en la cabeza de
la escoba para suavizar las cerdas. Esto significa que pueden
absorber mejor la suciedad. La vida 0til de tu escoba se
prolongara significativamente.

Recuerda siempre colgar la escoba o guardarla boca abajo para
no comprometer la ergonomia de las cerdas. Luego deberas



colocar 1la escoba boca abajo para que se seque
correctamente. S6lo entonces se podrd volver a utilizar la
herramienta. iVer para creer!

En pocas palabras: los limones no sélo son deliciosos en la
cocina, sino que también son extremadamente Utiles en el
hogar. Usar jugo de 1imén para limpiar tu escoba es una
excelente manera de prolongar su vida y completar las tareas
de limpieza de manera mas efectiva. Dale este cuidado a tu
escoba e inmediatamente veras los beneficios.
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