Mario Méndez representé a San
Rafael en 1la Fiesta del
Chocolate Artesanal en Villa
Gesell
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E1l sanrafaelino Mario Méndez, pastelero y chocolatero con mas
de quince afnos de trayectoria, participé en 1la reciente
edicidén de la Fiesta del Chocolate Artesanal de Villa Gesell,
donde 1levdé los sabores de la region y presentd propuestas
innovadoras que despertaron gran repercusidén entre el publico
y los medios nacionales. Méndez viajé acompanado por la




Direccién de Turismo de San Rafael, con el objetivo de
promocionar al departamento en este encuentro que reulne a
productores de distintos puntos del pais.

En didlogo con Diario San Rafael y FM Vos 94.5, el maestro
chocolatero conté que “fuimos con la direccidén de turismo,
fuimos con la directora de turismo Victoria Contardo a
promocionar San Rafael y de paso a mostrar nuestros
chocolates”. Durante el evento, tuvo la posibilidad de
realizar una demostracién en vivo y mas tarde integrar el
jurado del concurso que cada ano elige al mejor postre y a la
mejor figura artistica elaborada en chocolate. “Fui, hice una
disertacién de bomboneria en la carpa adelante de todo el
publico, asi que no fue bien y después me convocaron para ser
jurado en el certamen”, relatd.

EL encuentro, que se desarrolla anualmente en Villa Gesell y
convoca a miles de visitantes, le dio al sanrafaelino la
oportunidad de mostrar sus innovaciones en la bomboneria
artesanal. Entre ellas, destacéd una propuesta poco comin que
generd sorpresa: “Yo siempre trato de hacer cosas distintas,
cosas innovadoras, en lo cual este afo ahora en ChocoGesell yo
veo un bombdn de aceite de oliva ahumado infusionado con
romero y jarilla, algo muy distinto que la gente quedd
impresionada”.

Ademds, presentd una tableta de chocolate con papas fritas,
una combinacidén que 1lamé la atencidén de todos los presentes.
“Yo hago una tableta de chocolate con papas fritas, lo cual
también 1lo hice, y bueno, la gente quedd impactada, nadie
podia creer que podiamos hacer algo de chocolate con papas
fritas, pero bueno, son cosas que uno va probando, que se
imagina y piensa que va a quedar bien”, detalld el pastelero.
La creacion tuvo repercusién en redes sociales y llegdé a la
televisidon nacional: “Tuvimos mucha repercusién en redes
sociales, a nivel nacional, también salimos en una nota en
vivo en C5N el domingo en la tarde, estaba el movil de C5N asi
que presentamos nuestros bombones, la tableta de chocolate con
papas fritas también”.

El oficio del chocolatero, asequrd, requiere paciencia,



esfuerzo y creatividad. “Si, 1lleva mucha practica, mas que
nada practica, practica, prueba y error”, explicé. En su
propuesta conviven 1os sabores tradicionales con
experimentaciones que lo llevaron a definir su propio estilo.
“Yo hago bomboneria de autor y trato de hacer siempre
bombones, aparte de hacerlo clasico hago bomboneria de autor,
que es donde empiezo a jugar con mi imaginacién y probar a ver
con qué puedo combinar el chocolate”, afirmd.

Respecto a la materia prima, Méndez senald que “en chocolate
tenemos tres tipos, blanco con leche y semi amargo, después
tenemos un poco mas de la versidén mas amarga que son muy
comunes, pero el tipico es ese, pero podemos combinar, como te
digo, el chocolate lo podemos combinar con un montdén de
cosas”. Entre sus combinaciones mas originales se encuentran
ingredientes poco habituales: “Chocolate con picante, con sal,
con distintas especies aromdaticas, que queda muy bien”,
comento.

El emprendedor sanrafaelino desarrolla su actividad en la
ciudad y estd préximo a concretar un nuevo paso con la
apertura de su propia chocolateria. “Tengo mi emprendimiento
propio, estoy en la calle Dorrego y Chile”, sefald, al tiempo
que adelantdé sus planes: “Alli estoy, estoy ahora pronto a
abrir al publico, voy a abrir una chocolateria chiquitita para
gue la gente pueda empezar a venir a probar el chocolate con
distintos sabores”.

Para Méndez, el evento de Villa Gesell no solo significd una
vidriera para mostrar su trabajo, sino también una oportunidad
de representar a San Rafael y sumar reconocimiento al oficio
de chocolatero artesanal. “Bueno, muchisimas gracias por el
espacio, saludos para todos”, concluyd.



