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El freezer, tanto como una parte integrada a la heladera como
un  electroméstico  independiente,  permite  mantener  los
alimentos congelados a baja temperatura y conservarlos durante
mayor tiempo. Dada la importancia que ha cobrado en la vida
cotidiana  de  muchos  hogares,  su  mantenimiento  y  buen
funcionamiento son factores fundamentales. Y para seguir su
comportamiento, hay trucos que permiten quedarse tranquilos.

Por supuesto, su aislamiento acostumbra a ser más grueso que
el del propio refrigerador y evita la descomposición de las
comidas,  debido  a  que  detiene  su  actividad  enzimática.
Curiosamente,  el  procedimiento  que  utiliza  no  consiste  en
enfriar el interior, sino eliminar el calor: por ello, es
fundamental que no cuente con alteraciones técnicas.

Sin embargo, cuando pasamos varios días fuera de casa, ya sea
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por vacaciones o por alguna eventualidad, es difícil advertir
si el electrodoméstico dejó de cumplir la tarea asignada. En
épocas  de  climas  extremos,  buena  parte  de  los
hogares experimentan cortes de luz y aquella situación afecta
concretamente a los aparatos.

Cómo es el truco de la moneda que
se volvió viral a través de TikTok
De  todas  formas,  un  truco  prácticamente  infalible  que  se
viralizó  a  través  de  las  redes  sociales  parece  haberse
convertido en una eficaz solución: los que pudieron probarlo
indican que su simpleza, ya que solo necesita una moneda para
ser  puesto  a  prueba,  es  un  punto  fundamental  a  tener  en
cuenta. A través de TikTok, diversos usuarios mostraron el
paso a paso y se sorprendieron con los resultados.

Por lo pronto, se debe llenar la mitad de un vaso con agua y
luego colocarlo en el freezer, teniendo cuidado para que el
recipiente no se rompa. Lo mejor para prevenir roturas, en ese
caso, es realizar el procedimiento con uno de plástico, mucho
más  resistente  e  igual  de  capaz  de  conseguir  el  efecto
deseado.

Una vez que esté repleto de hielo, hay que colocar una moneda
por encima y devolverlo al congelador. Al cabo de unos días,
la  posición  del  objeto,  así  como  también  su
rotación,  permitirá  confirmar  si  existe  algún  tipo  de
desperfecto: si percibimos que se mantiene en el tope del
bloque de hielo, significará que el electrodoméstico está en
condiciones  y  no  hace  falta  contactar  a  un  técnico
especializado.



La posición de la moneda es clave para saber si el freezer
funciona bien.
Aquella  coyuntura,  a  su  vez,  permite  concluir  que  los
alimentos situados allí son aptos para consumo y no quedarán
desperdiciados. En cambio, si la moneda está en el fondo, es
probable que el aparato haya estado desactivado por un tiempo
prudencial, que tenga inconvenientes en el arranque y el motor
o que un defecto comprometa el regulador de la temperatura.

Lógicamente, cualquier cosa guardada deberá ser tirada debido
a que no está garantizada la seguridad alimentaria y podría
producirse  una  intoxicación,  con  las  consecuencias
posteriores. Otra cuestión que podría comprometer el estado de
los comestibles es cuando la parte de atrás del artefacto se
llena de una capa de agua en su estado sólido.

Por qué es importante descongelar
el freezer con cierta frecuencia
En ese contexto, el dueño deberá proceder a descongelarlo:
tendrá que vaciarlo por completo, desenchufarlo, retirar los
cajones y estantes y colocar ollas con agua caliente, para que



se derrita todo. Para acelerar el proceso, se puede emplear
una espátula de manera cuidadosa con la intención de quitar el
hielo de las paredes y secar bien su interior con un trapo.

La  técnica  ayudará  a  prolongar  la  vida  útil  del  freezer,
prevenir  que  se  obstruya  el  espacio  y  se  dificulte  la
extracción de los alimentos, mejora su desempeño y ahorra
energía, ya que no deberá gastarla al máximo.
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