Presentaran a los referentes
de “Cocina con 1identidad” en
San Rafael
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“Cocina con identidad” es un apéndice de la Asociacidn
Gastrondémica Argentina (AGA), y se esta presentando en
diferentes lugares del pais, con referentes de cada regidn.
Sobre este tema dialogdé con FM Vos (94.5) y con Diario San
Rafael, el chef Fernando Umar, presidente AGA.

“Cocina con identidad” es una agrupacion que nuclea
productores y chefs de nuestra regién, vinculados al quehacer
de la gastronomia regional. “Surge desde un producto
televisivo que teniamos en un momento con productores locales,
y se trasladé un poco esta marca a que sea mas tangible, que
sea proyectiva y estamos traccionando por el crecimiento y el
desarrollo de la regidon, acompafiando a todos los entes y
entidades necesarios que nos acompafian también en este
movimiento tan importante en el despegue de la nueva cocina
del oasis sus de Mendoza”, dijo Umar.

Adelanté que mafiana miércoles a las 18.30, en una pasteleria



https://diariosanrafael.com.ar/presentaran-a-los-referentes-de-cocina-con-identidad-en-san-rafael/
https://diariosanrafael.com.ar/presentaran-a-los-referentes-de-cocina-con-identidad-en-san-rafael/
https://diariosanrafael.com.ar/presentaran-a-los-referentes-de-cocina-con-identidad-en-san-rafael/

ubicada en avenida San Martin, se 1llevard adelante 1la
presentacién oficial con el nombramiento de los referentes de
“Cocina con identidad” a nivel nacional. Seran el presidente
(Exequiel Antonucci), la vicepresidente (Jorgelina Brandolino)
y a la persona responsable de productos y productores (Silvina
Schiavi). “En las distintas regiones del pais estamos
trabajando con este producto, porque lo que queremos es
traccionar desde las regiones con los productos y 1los
productores locales de la mano de la cocina. Creemos que la
gastronomia crece por los productos y los productores locales,
pero solos no pueden hacer nada, por lo que la idea es
acompanarlos en este proceso de posicionamiento, trabajando
con una economia circular que nos permita traccionar en el
tiempo, posicionar el producto y darle una continuidad a ese
productor de la tierra o a ese productor de producto
elaborado”, amplid.

Umar destacéd que en el evento habrd una recepcidn cerrada para
miembros de la Cdmara de Turismo, de la Direccién de Turismo,
de 1la Cdmara de Comercio, Ente Mendoza Turismo (Emetur), los
22 miembros asociados que hay en San Rafael, y los medios de
comunicacion.

E1l presidente de AGA resaltdé que San Rafael aln no cuenta con
una gastronomia propia, pero “estamos en el quiebre”. “A San
Rafael le queremos dar un impulso diferencial. Hay que hacer
muchisima capacitacidén, atencién al cliente, hay que trabajar
en alojamientos, en servicios; tenemos alojamientos muy buenos
y otros que no llegan a dar la talla para el turismo que busca
un servicio hotelero de calidad”, manifestdé y observd que
quien se va de vacaciones, lo hace para estar igual o mejor
que en su casa, entonces, si se encuentra con un colchdn que
no es acorde, se va disconforme. “Mas alld del entorno natural
que tenemos, al turista hay que darle una contencién tanto en
lo gastrondémico como en la parte hotelera. En eso tenemos que
trabajar fuertemente y seriamente”, subrayd.



