Se dictara hoy un curso de
capacitacion en buenas
practicas en manufactura de
alimentos

20/05/2023

Ante el crecimiento en el numero de merenderos, comedores e
instituciones que brindan alimentos a grupos de personas, se
llevara a cabo una capacitacidén en buenas practicas en la
preparacion de esos alimentos, en la Facultad de Ciencias
Aplicadas a la Industria. Al respecto dialogaron con FM Vos
(94.5) y con Diario San Rafael, Emanuel Sanchez Varreti y
Verénica Gonzalez, quienes forman parte de la organizacion.

Algo que surge con frecuencia, es la noticia de la apertura de
mas espacios de ayuda ante la creciente crisis econdmica.
“Esta idea surge a través de una necesidad que se ha venido
viendo en la comunidad, y junto con Desarrollo Social del
Municipio, se planted hacer una capacitacidén para aquellas
personas que manipulan alimentos en merenderos, comedores
comunitarios, clubes sociales, clubes deportivos y es una
realidad hoy que han crecido mucho los merenderos o los
espacios en lo que en forma comunitaria se preparan alimentos,
y desde la Facultad de Ciencias Aplicadas, como una entidad
académica en donde se forman en Bromatologia y también en
alimentos en general, nos parecia pertinente brindar
conocimientos bdsicos en estas temdaticas que tienen que ver
con la salud”, dijo Sénchez Varreti y anadidé que “en una
coordinacion muy buena con el Municipio de San Rafael, ellos
son quienes han contactado a las personas no s6lo de la Ciudad
sino de los distritos que trabajan con tematicas relacionadas
con los alimentos”.

Sanchez Varreti aclaré que la realizacidén de este es un curso,
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no permitird acceder al carnet que habilita la manipulaciodn de
alimentos, por ejemplo, para tener un parripollo, sino que
“simplemente es una charla, un encuentro, una capacitacidn
para personas que ya se encuentran trabajando con alimentos y
darles conceptos bdasicos de higiene, de seguridad, de su
manipulacién”. “Comercializar es otra mirada, una cosa es
preparar la leche para un merendero y otra cosa es
comercializar en la calle. Esa persona deberia tener el carnet
de manipulacién”, destacé.

La capacitacidén de la que participaran alrededor de 50
personas, sera hoy sabado a las 8.30, en las instalaciones de
la Facultad de Ciencias Aplicadas a la Industria (Bernardo de
Irigoyen 375). Verénica Gonzalez, quien estara encargada de la
capacitacién, expresd que lo que se dara sera “una porcion del
curso de manipuladores de alimentos”. “Vamos a dar los
principales contenidos que ellos estan necesitando en este
momento”, agrego.



