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Eugenia China Suárez y Franco Colapinto acapararon las miradas
al ser vistos juntos saliendo de un exclusivo restaurante en
Madrid. Las imágenes de ambos caminando por las calles de la
capital  española  rápidamente  se  viralizaron,  desatando
especulaciones sobre su relación y la diferencia de edad entre
la actriz y el piloto, que tiene 11 años menos que ella.

El encuentro de la ex «Casi Ángeles» y el joven pilarense
generó  una  avalancha  de  comentarios  en  redes  sociales.
Mientras algunos se mostraron curiosos por la relación, otros
criticaron a la China, acusándola de seguir al «chico del
momento». Sin embargo, la actriz no tardó en responder con un
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contundente mensaje que calmó las críticas.

«Yo soy feliz y no jodo a nadie», aclaró Suárez, dejando claro
que no le importan las opiniones ajenas.

Los 33: el restaurante de moda en
Madrid
El restaurante donde Suárez y Colapinto fueron vistos es Los
33,  un  local  que  ganó  popularidad  por  su  propuesta
gastronómica única. Con una cocina centrada en las brasas, un
ambiente relajado y una excelente selección musical, conquistó
a los madrileños.

Precios de Los 33, el restaurante
al  que  fueron  la  China  Suárez  y
Colapinto 
Comer en Los 33 no es barato, pero sí es una experiencia que
vale la pena. La carta ofrece platos sencillos pero elaborados
con productos de calidad y preparados a la parrilla. Estos son
algunos de los precios de su menú:

Anchoas de Santoña con brioche y mantequilla ahumada:
11€
Piparras a la brasa: 12€
Chuletitas de vaca Angus: 12€
Espárragos de Navarra a la brasa: 15€
Bikini a la brasa: 12€
Mollejas de ternera: 22€
Entraña de Wagyu: 42€

Carne Wagyu. Foto Freepik

Los 33 no solo ofrece buena comida, sino también una atmósfera



única, especialmente por las noches, cuando el ambiente cambia
gracias al fuego de la parrilla, creando una sensación de
calma y relajación entre los comensales.

¿Por qué es tan difícil conseguir una reserva en Los 33?

Debido  a  su  creciente  popularidad,  Los  33  es  uno  de  los
restaurantes  más  exclusivos  de  Madrid.  Las  reservas  son
limitadas, y los huecos disponibles pueden tardar semanas en
aparecer,  especialmente  durante  la  temporada  alta.  Para
obtener una mesa, es necesario estar atento al momento en que
se abren los cupos.
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