Volvidé el dulce de leche con
chocolate de 1la escuela
Martin Guemes: un clasico que
siempre se agota

19/03/2026

Con el inicio del ciclo lectivo, en la escuela Martin Glemes
no solo volvieron las clases: también regresdé uno de sus
productos mds esperados y buscados. Se trata del ya clasico
dulce de leche con chocolate, una elaboracién artesanal que
ano tras afio conquista a la comunidad y que, cada vez que sale
a la venta, se agota rapidamente.

Apenas retomadas las actividades, alumnos y docentes se
pusieron manos a la obra para producir la primera tanda de 1la
temporada. Entre ollas, mezclas y el trabajo en equipo, 1los
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chicos participan activamente de todo el proceso, desde la
elaboracidon hasta el envasado y etiquetado del producto final.

La iniciativa no solo tiene un fin productivo, sino también
educativo. A través de estas experiencias, los estudiantes
incorporan conocimientos practicos vinculados a la produccidén
de alimentos, el trabajo colaborativo y el desarrollo de
proyectos con valor agregado.
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DULCE DE LECHE CON
CHOCOLATE

El dulce de leche con chocolate de la Martin Glemes se ha
convertido en un verdadero sello de la institucién, ganando
reconocimiento por su sabor y calidad. Esa combinacidén de
tradicién, aprendizaje y esfuerzo colectivo es lo que explica
por qué cada tanda vuela en cuestidn de dias.



Desde la escuela informaron que el producto ya se encuentra
disponible para la venta y que los pedidos pueden realizarse
comunicdandose con Mariela Maldonado (2604 69-2112) o Estela
Fernandez (2604 33-7328).

Como cada afio, todo indica que esta nueva produccién sequira
el mismo camino que las anteriores: alta demanda, stock
limitado y un cldsico que vuelve a conquistar paladares en San
Rafael.



